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Leveduras

- Introdugao a microbiologia

- Leveduras cervejeiras

- Bioquimica do mosto cervejeiro

- Preparo de starter /Inoculagdo do fermento

- Bioquimica da fermentacao

- Métodos de contagem e identificagdo de leveduras e contaminantes
- Armazenamento e reaproveitamento de leveduras

- Off-Flavours produzidos por microrganismos

- Pratica em laboratério: andlises microbioldgicas de starter e mosto,

contagem de células vidveis, anlises microbioldgicas de cervejas prontas
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RUA CASTELO BRANCO, 1269, CENTRO, VILA VELHA/ES INSCRICOES SOMENTE ATRAVES DO SITE
SOMENTE 20 VAGAS Il WWW.DRYEAST.COM.BR (CLIQUE EM CURSOS

PRESENCIAIS NO MENU LATERAL)
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