DrYeast

CURSO DE PRODUCAO DE
CERVEJAS ACIDAS (SOURS)

- Historico das cervejas
acidificadas

- Microrganismos acidificantes

- Técnicas de acidificacao
(natural, quimica e
microbiolagica)

- Bioquimica da acidificacao na
producao de sours

- Anadlises quimicas e
microbiolagicas de cervejas sours
- Utilizacao de software para
producao de cervejas acidificadas
- Pratica em laboratorio:
producao de cerveja sour

R$
71E 08 DE DEZEMBRO DE 2018 250,00 g E .
LOCAL: LABORATORIO CETAN
RUA CASTELO BRANCO, 1269, CENTRO, VILA VELHA/ES INSCRIGOES SOMENTE ATRAVES DO SITE

" WWW.DRYEAST.COM.BR (CLIQUE EM CURSOS
UL B 1A BN L PRESENCIAIS NO MENU LATERAL)
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